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BELLES BOUTEILLES | CHAMPAGNES

*

>Pierre Mignon,
Blanc de Blancs

Grand Cru

Cest le champagne préféré du chef
Dominique Bouchet. Il est composé
de chardonnays provenant

des Grands Crus de Chouilly,

de Cramant, d'Avize. Il s'ouvre sur

des notes d'agrumes, florales, et
de fines touches de fruits blancs.
Le vin est tonique, citronné, avec
. des touches de pain d'épices. Il est

NOTRE SELECTION DE GRANDS CHAMPAGNES POUR

MIGNON
< i d'une belle finesse et de beaucoup
= o~ de raffinement. A boire a |'apéritif
- ou avec des poissons nobles (sole,
turbot, saint-pierre...). 31 €.
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